VANGOS Ale

) Mittags-
RESTAURANT-CAFE-BAR gerichte

nur9 90 %
| . €

#

/’ 7=7
VANGOS CLASSICS

FELDFRISCHER SALAT
frischer Salat mit Hihnchenfiler, Gurke, Tomate, Paprika, Hausdressing und Baguette

HAUSGEMACHTER GULASCH

mit Butterspdtzle

MEISTERFLEISCH SCHNITZEL
mit Pommes | wahlweise mit Jdgersofie | Paprikasofie | Wiener Art | Camembert und Preiselbeeren iiberbacken

PASTA DES TAGES

fragen Sie unser Servicepersonal Alle

Classics-
Gerichte

3"

VANGOS

GRUNKOHLEINTOPF
mit deﬁiger Einlage

VEGETARISCHES TAGESGERICHT
fragen Sie unser Servicepersonal

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400

Josef-Wulff-Serafle 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos~r€.de / Ww.vangos—rc.de

RESTAURANT-CAFE-BAR

Unser Mittagstisch vom 17.-23. November 2025, wiglich von 11.30—14.30 Uhr

MONTAG

SCHNIPPELBOHNEN-EINTOPF
mit deftiger Einlage

DIENSTAG

KONIGSBERGER KLOPSE
mit Salzkartoffeln

MITTWOCH
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG

mit Pommes, wahlweise mit Jdgersofie | PaprikasofSe | Wiener Art |

iiberbacken mit Preiselbeeren und Camembert

DONNERSTAG

RINDERROULADE
mit Rotkohl und Kl('):ﬁcn

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400
Josef-Wulff-Strafie 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos-re.de / www.vangos-re.de

FREITAG
BACKFISCH

mit Bratkartoffeln und Remoulade

SAMSTAG
GULASCH

mit Spdtzle

SONNTAG
PUTENBRATEN

mit Kartoffelstampf, Erbsen und Méhren

Alle
Gerichte

nur 9 0

o, |
=

RESTAURANT-CAFE-BAR

Unser Mittagstisch vom 24.~30. November 2025, wiglich von 11.30~14.30 Uhr

MONTAG

KARTOFFELEINTOPF
mit deftiger Einlage

DIENSTAG
HUHNERFRIKASSEE

mit Reis
MITTWOCH
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG

mit Pommes, wahlweise mit JdgersofSe | Paprikasofie | Wiener Art |
iiberbacken mit Preiselbeeren und Camembert

DONNERSTAG

KOHLROULADE
mit Salzkarrojfcln und Soﬂc

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400
Josef-Wulff-Strafie 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos-re.de / www.vangos-re.de

FREITAG

HERINGSSTIPP
mit Pellkartoffeln

SAMSTAG

LEBERKASE
mit Bratkartoffeln und Spicgelei

SONNTAG
KRUSTENBRATEN

mit Kartoffelpiiree und Sauerkraut

Alle
Gerichte

nur9)9g

VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR




Unser Mittagstisch vom 1.=7. Dezember 2025, wiglich von 11.30-14.30 Uhr

MONTAG

MOHRENEINTOPF
mit deﬁigcr Einlage

DIENSTAG
HACKSTEAK

mit Réstkartoffeln und Saisongemiise
£

MITTWOCH
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG

mit Pommes, wahlweise mit Jdgersofie | Paprikasofie | Wiener Art |
iiberbacken mit Preiselbeeren und Camembert

DONNERSTAG

WIRSINGROULADE
mit Salzkartoffeln und Sofle

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400
Josef-Wulff-Scrafle 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos-re.de / www.vangos-re.de

FREITAG

LACHSFILET
mit Salzkartoﬂdn, Senfsoﬂe und Kopfsalat

SAMSTAG
SPIESSBRATEN

mit Schmorzwicbeln und Kartoffelgratin

SONNTAG
SAUERBRATEN

mit KlfSen, Rotkohl und Sofse Gel:'\iltljrte

nur9’9g

VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

Unser Mittagstisch vom 8.-14. Dezember 2025, wiglich von 11.30-14.30 Uhr

MONTAG

GRAUPENSUPPE
mit deftiger Einlage

DIENSTAG

FRIKADELLE
mit Kartoffelpiiree und Rahmkohlrabi

MITTWOCH
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG

mit Pommes, wahlweise mit Jdgersofie [ Paprikasofie | Wiener Art |
iiberbacken mit Preiselbeeren und Camembert

DONNERSTAG
SCHWEINEROULADE

mit Réstzwiebeln, Petersilienkartoffeln und Erbsen und Méhren

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400
Josef-Wulff-Serafle 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos-re.de / www.vangos-re.de

FREITAG
GEBRATENE DORADE

mit Reis, Zucchini und ZitronensofSe

SAMSTAG
SAHNE-FILETTOPF

mit Spdtzle und Sauerkraut

SONNTAG
RINDERBRATEN
mit Salzkartoffeln und Rosenkohl Gel:\il CI: ?_ne

RESTAURANT-CAFE-BAR

Unser Mittagstisch vom 15~21. Dezember 2025, wiglich von 11.30-14.30 Uhr

MONTAG

LINSENEINTOPF
mit deftiger Einlage

DIENSTAG

FALSCHER HASE
(Hackbraten mit Ei), mit Salzkartoffeln und Blumenkohl

MITTWOCH
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG

mit Pommes, wahlweise mit Jdgersofie | PaprikasofSe | Wiener Art |

iiberbacken mit Preiselbeeren und Camembert

DONNERSTAG

HAHNCHENROULADE
mit Kartq[fclgmtin und Spitzkohlgemilse

Vorbestellungen Inhouse oder to go: Tel. 02361 9940 400
Josef-Wulff-Strafie 75 / 45657 Recklinghausen / E-Mail: kontakt@vangos-re.de / www.vangos-re.de

A '\

FREITAG
PANIERTES SEELACHSFILET

mit Rahmspinat und Kartoffelptiree

SAMSTAG
HAHNCHENGESCHNETZELTES
in Zitronen-Frischkdsesoffe mit Reis

SONNTAG

SCHWEINENACKENBRATEN
mit Sauerkraut und KartoffelklofSen

Alle
Gerichte

nur979g

VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

Kulinarischer Genuss zur Mittagszeit

Im ,Nord-Quartier von Recklinghausen, an der Josef-Wulf-Strafle und nur wenige
Schritte vom Festspielhaus entfernt, serviert das Restaurant Vangos ab sofort
tiglich ein frisch gekochtes deutsches Mittagsgericht — bodenstindig, modern

interpretiert und mit einem besonderen Qualitdtsversprechen.

Regional. Nachhaltig. Meisterhaft.

Alle Fleischgerichte basieren auf Produkten des regionalen ,Meisterfleisch“-Pro-
gramms. Es steht fiir arcgerechte Tierhaltung, hochwertige Fiicterung und kurze
Transportwege. Vangos bezieht ausschliefSlich von handwerklichen Betrieben der
Region, namentlich bekannten Héfen, die fiir Transparenz und Qualitit stehen.

Fleischermeister und Fleischsommelier Norbert Baumeister sowie Meisterfleisch-Koch

Max Mathis wihlen jedes Stiick Fleisch personlich aus. Damit garantieren sie nicht

meisterfleisch

nur Spitzenqualitdt, sondern auch absolute Frische und liickenlose Riickverfolgbar-
keit — kontrolliert durch regelmdflige, unabhéingige Priifungen.

Von Meisterhand zubereitet
Max Mathis interpretiert die deutsche Kiiche kreativ und serviert sie auf der neuen
TCV}‘aSS(’ Od@r im Cl(’gantf" Innfnbfrfich.

Perfekt fur die Mittagspause

Ziigiger Service, faire Preise und beste Qualitit machen das Mittagsangebot ideal
fiir alle, die in kurzer Zeit bewusst genieffen méchten. Auch Vegetarier und
Salatfreunde finden eine groffe Auswahl frischer Alternativen. Die belicbten
Vangos-Klassiker bleiben selbstverstcndlich erhalten.

FAIR + NACHHALTIG




