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Alle
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gerichte

9⁹�,
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Mittagstisch
Vangos Classics
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FELDFRISCHER SALAT
frischer Salat mit Hähnchenfilet, Gurke, Tomate, Paprika, Hausdressing und Baguette

HAUSGEMACHTER GULASCH
mit Butterspätzle

MEISTERFLEISCH SCHNITZEL
mit Pommes | wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | Camembert und Preiselbeeren überbacken

PASTA DES TAGES
fragen Sie unser Servicepersonal

VEGANES CURRY
mit Reis und Gemüse

VEGETARISCHES TAGESGERICHT
fragen Sie unser Servicepersonal
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9⁹�,

Alle
Gerichte

nur

€

Montag
MÖHRENEINTOPF 
mit deftiger Einlage

Dienstag
HACKSTEAK 
mit Röstkartoffeln und Saisongemüse

Mittwoch
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG 
mit Pommes, wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert

Donnerstag
WIRSINGROULADE 
mit Salzkartoffeln und Soße

Freitag
LACHSFILET 
mit Salzkartoffeln, Senfsoße und Kopfsalat

Samstag
SPIESSBRATEN 
mit Schmorzwiebeln und Kartoffelgratin

Sonntag
SAUERBRATEN 
mit Klößen, Rotkohl und Soße

9⁹�,

Alle
Mittagsgerichte
nur

€

Montag
GRAUPENSUPPE 
mit deftiger Einlage

Dienstag
FRIKADELLE 
mit Kartoffelpüree und Rahmkohlrabi

Mittwoch
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG 
mit Pommes, wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert

Donnerstag
SCHWEINEROULADE 
mit Röstzwiebeln, Petersilienkartoffeln und Erbsen und Möhren

Freitag
GEBRATENE DORADE 
mit Reis, Zucchini und Zitronensoße

Samstag
SAHNE-FILETTOPF 
mit Spätzle und Sauerkraut

Sonntag
RINDERBRATEN 
mit Salzkartoffeln und Rosenkohl

FAMILIEN -

Brunch

Jeden Sonntag 10 –14 Uhr

Infos auf
der letzten
Seite 19,

pro Pers.
€

95

FAMILIEN-

Brunch
NEU!

Infos auf der
letzten Seite

Unser Mittagstisch vom 16. – 22. Februar 2026, täglich von 11.30–14.30 Uhr

Unser Mittagstisch vom 23. Februar – 1. März 2026, täglich von 11.30–14.30 Uhr



Im „Nord-Quartier“ von Recklinghausen, an der Josef-Wulf-Straße und nur wenige 
Schritte vom Festspielhaus entfernt, serviert das Restaurant Vangos täglich ein 
frisch gekochtes deutsches Mittagsgericht – bodenständig, modern interpretiert und 
mit einem besonderen Qualitätsversprechen.

Alle Fleischgerichte basieren auf Produkten des regionalen „Meisterfleisch“-Pro-
gramms. Es steht für artgerechte Tierhaltung, hochwertige Fütterung und kurze 
Transportwege. Vangos bezieht ausschließlich von handwerklichen Betrieben der 
Region, namentlich bekannten Höfen, die für Transparenz und Qualität stehen. 
Fleischermeister und Fleischsommelier Norbert Baumeister wählt jedes Stück Fleisch 
persönlich aus und garantiert somit regionale Spitzenqualität.
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Alle
Gerichte

nur

€

Regional, nachhaltig, meisterhaft

Kinder unter 10 Jahren nur 9,9� € • Kinder bis 3 Jahre frei

Jeden Sonntag 10 –14 Uhr

Montag
LINSENEINTOPF 
mit deftiger Einlage

Dienstag
FALSCHER HASE 
(Hackbraten mit Ei), mit Salzkartoffeln und Blumenkohl

Mittwoch
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG 
mit Pommes, wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert

Donnerstag
HÄHNCHENROULADE 
mit Kartoffelgratin und Spitzkohlgemüse

Freitag
PANIERTES SEELACHSFILET 
mit Rahmspinat und Kartoffelpüree

Samstag
HÄHNCHENGESCHNETZELTES 
in Zitronen-Frischkäsesoße mit Reis

Sonntag
SCHWEINENACKENBRATEN 
mit Sauerkraut und Kartoffelklößen

Montag
SCHNIPPELBOHNEN-EINTOPF 
mit deftiger Einlage

Dienstag
KÖNIGSBERGER KLOPSE 
mit Salzkartoffeln

Mittwoch
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG 
mit Pommes, wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert

Donnerstag
RINDERROULADE 
mit Rotkohl und Klößen

Freitag
BACKFISCH 
mit Bratkartoffeln und Remoulade

Samstag
GULASCH 
mit Spätzle

Sonntag
PUTENBRATEN 
mit Kartoffelstampf, Erbsen und Möhren

Montag
KARTOFFELEINTOPF 
mit deftiger Einlage

Dienstag
HÜHNERFRIKASSEE 
mit Reis

Mittwoch
MEISTERFLEISCH SCHNITZELTAG 
mit Pommes, wahlweise mit Jägersoße | Paprikasoße | Wiener Art | 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert

Donnerstag
KOHLROULADE 
mit Salzkartoffeln und Soße

Freitag
HERINGSSTIPP 
mit Pellkartoffeln

Samstag
LEBERKÄSE 
mit Bratkartoffeln und Spiegelei

Sonntag
KRUSTENBRATEN 
mit Kartoffelpüree und Sauerkraut

Auswahl an Brot, Brötchen mit regionalen Schinken & Wurstspezialitäten, Mettcreme,
Rührei, knuspriger Bacon, Fisch, Käsevielfalt, Müsli, Quark, Obst, Joghurt,

Milchspezialitäten. Filterkaffee und Tee im Preis inbegriffen!

Verschieden Suppen & warme Speisen
immer ab 11:30 Uhr

Große Auswahl – Qualität und Genuss garantiert

Familien-Brunch

Unser Mittagstisch vom 2. – 8. März 2026, täglich von 11.30–14.30 Uhr

Unser Mittagstisch vom 9. – 15. März 2026, täglich von 11.30–14.30 Uhr

Unser Mittagstisch vom 16. – 22. März 2026, täglich von 11.30–14.30 Uhr
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€
95


