VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

VORSPEISEN

TEMPURA-GARNELEN // 16,90 €
Knusprige Black-Tiger-Garnelen |

Sweet-Chili-Rahm

KURBIS-KOKOS-SUPPE @? // 8,90 €
Kokos / Curry / Ingwer / Kiirbiskerne

PULPO VANGOS STYLE wf // 17,90 €
Paprikacreme / spanische Drillinge / Kriuter / Labneh

CARPACCIO TRIFFT BURRATA // 17,90€
Rucola / Granatapfel-Balsamico-Dressing / Pinienkerne /

eingelegre Zwiebeln
C

SALAT BURRATA G? // 14,90€
Lollo Rosso / Feigen / cingelcgtc’ Zwiebeln /

Walniisse / Balsmnico—l)rcssing

Wahlweise dazu:

Garnelen +9 €

Héhnchen +8 €

Fragen Sie nach unserer Allergenkarce
Alle Huuptgcrichtc als Kindcrgcrichtc zum halben Preis — fiir Kinder bis 12 ‘]uhrcl @



VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

HAUPTSPEISE

GEFULLTE HAHNCHENBRUST // 31,90 €
IM PANKOMANTEL

Gruyere | Triiffel | Getrocknete Tomaten |
Karcoffelpiiree | Wilder Brokkoli | Dijonsauce

LACHSSTEAK // 29,90 €
Meerrectichpiiree | Karamellisierte Méhren | Niisse |

Café¢ de Paris

GESCHMORTER OCHSE // 25,00 €

Kartoffelpiiree | Buttergemiise | Rostzwiebeln | Jus

MEISTERFLEISCH SCHNITZEL // 21,00 €

Drillingc [ Salat | Preiselbeeren

Wahlweise dazu:

Jdger- / Paprikasalwc +2,90 €

Camembert +3,90 €

Garnelen +10 €

SCHWEINEFILET // 28,90 €
Kiirbisfarcc / Pastinaken-Sellerie-Creme / Spirzkohl / Jus

Fragen Sie nach unserer Allergenkarce

Alle Huuptgcrichtc als Kindcrgcrichtc zum halben Preis — fiir Kinder bis 12 ‘]uhrcl



VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

STEINPILZE

ZANDER & STEINPILZ-RISOTTO // 31,90 €

Parmesan | Beurre blanc

GRILL-MAISHAHNCHENBRUST // 31,90 €

Stcinpilzc / Drillinge | Zitronencrumble | Prcisclbcercnjus

RIESENGARNELEN // 29,90 €
Steinpilze / Pastinaken-Sellerie-Creme / Apfel / Porree / Mandeln

STEINPILZ-TRUFFEL-PASTA // 22,00 €

Tagliatelle | Steinpilz | Triiffel | Parmesancrumble

Wahlweise dazu:
Garnelen +9 €

Héhnchen | Lachs + 8 €

STEINPILZ—RISOTTOG? // 24,90€

mit /%7'1145p7"1g67' Burrata / bel'llpl]ZC / Krduter

3-GANG-MENU ZUR // 51,90 €
STEINPILZSAISON
mit korrespondierender Weinbegleitung // 69,90 €

Fragen Sie nach unserer Allergenkarce
Alle Huuptgcrichtc als Kindcrgcrichtc zum halben Preis — fiir Kinder bis 12 ‘];\hrcl @



VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

PASTA

LACHS-TORTELLINI // 25,90 €

Ricotta | Spinat [ Omngenﬁlcts / Feige / Orangensauce

TAGLIATELLE PARMESANOQ? // 20,00 €

Kirschtomaten | Rahmsoﬂc | Parmesan
+ Hiahnchen | Lachs + 8 €

Garnelen +9 €

VEGETARISCH

VEGANER KEBAB // 22,50 €

Tomatenragout //\uberginc [ Soja—'l‘ahin

VEGANES CURRY // 19,00 €
Marktgemiise | Reis-Nudeln | Curry

Optional dazu:
Garnelen +9 €
Héhnchen | Lachs + 8 €

Veganer Kebab — +9 €

Alle Huuptgcrichtc als Kindcrgcrichtc zum halben Preis — fiir Kinder bis 12 ‘];\hrcl @



VANGOS

RESTAURANT-CAFE-BAR

DESSERT

APFELSTRUDEL // 8,90 €

Vanilleeis | Walniissen

SCHOKOMOUSSE // 12,90 €

Amarenakirschen / Crumble

Fragen Sie nach unserer Allergenkarce
Alle Huuptgcrichtc als Kindcrgcrichtc zum halben Preis — fiir Kinder bis 12 Jahre! @



mit Lomatensauce
FISCHSTABCHEN // 9 €
mit Kartoffelpiiree %
NUGGETS // 9 €
mit Pommes
Fragen Sie nach unserer A]]crgcnkurrc



FISCHSTABCHEN

// 9 €

NUGGETS




Liste der deklaracionspflichtigen Allergene und Zusatzscoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstirker
geschwefelt

geschwiirzt

mit Phosphat

mit Milcheiweif§ (bei Fleischerzeugnissen)
koffeinhaltig

chininhaltig

mit Stiflungsmiceel

gewachst

Deklarationspﬂichtige Allergene
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Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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