
Speisekarte

F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

A l l e  H a u p t g e r i c h t e  a l s  K i n d e r g e r i c h t e  z u m  h a l b e n  P r e i s  –  f ü r  K i n d e r  b i s  1 2  J a h r e !

VORSPEISEN

M A R O N E N S U P P E

Walnüsse · Trüffelschaum

/ /  1 0 , 9 0  €

G Ä N S E B R Ü H E

Markklößchen · Wurzelgemüse

/ /  1 1 , 9 0  €

B A O  B U N  T R I F F T  G A N S

Gezupfte Gans · Bao Bun · Pak Choi · Sesammayo

/ /  1 6 , 9 0  €

/ /  1 7 , 9 0  €K Ü R B I S  &  B U R R A T A

Ofenkürbis · Kürbispüree · gebackener Burrata

/ /  1 4 , 9 0 €S A L A T  B U R R A T A

Gurke · Tomate · Möhre · Zwiebel · Paprika · Hausdressing
 
Wahlweise dazu: 
Garnelen +6 €
Hähnchen +5 €

/ /  1 2 , 9 0  €P I L Z  A R A N C I N I  ( 3  S T . )

Parmesan · Gorgonzolasauce

/ /  1 7 , 9 0  €C A R P A C C I O  T R I F F T  B U R R A T A

/ /  1 6 , 9 0  €T E M P U R A  G A R N E L E N

Black-Tiger-Garnelen · Pankomantel



Speisekarte

F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

A l l e  H a u p t g e r i c h t e  a l s  K i n d e r g e r i c h t e  z u m  h a l b e n  P r e i s  –  f ü r  K i n d e r  b i s  1 2  J a h r e !

HAUPTSPEISE

G Ä N S E K E U L E

Rotkohl · Kartoffelklöße · Kastanien · Orangenjus
Gänsebrust + 5€

/ /  3 4 , 9 0  €

H I R S C H G U L A S C H

Kartoffelklöße · Schwarzwurzel · Preiselbeeren

/ /  2 8 , 9 0  €

V A N G O S  G Ä N S E B R U S T

Kürbispüree · Schwarzwurzel · Kirschenjus

/ /  4 2 , 9 0 €

S K R E I  &  S T E I N P I L Z R I S O T T O

Parmesan · Beurre blanc

/ /  3 6 , 9 0  €

S C H W E I N E F I L E T  

Maronenfarce · Kartoffelpüree · Spitzkohl · Jus

/ /  2 8 , 9 0  €

R I E S E N G A R N E L E N

Ofenkürbis · Kürbispüree · Apfel· Mandeln

/ /  2 9 , 9 0  €

G E F Ü L L T E  H Ä H N C H E N B R U S T
I M  P A N K O M A N T E L / /  3 1 , 9 0  €

Gruyére · Trüffel · getrocknete Tomaten · Kartoffelpüree ·
wilder Brokkoli · Dijonsauce



Speisekarte

F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

A l l e  H a u p t g e r i c h t e  a l s  K i n d e r g e r i c h t e  z u m  h a l b e n  P r e i s  –  f ü r  K i n d e r  b i s  1 2  J a h r e !

HAUPTSPEISE

L A C H S  T O R T E L L I N I
Ricotta ·  Spinat · Orangenfilets · Feige · Orangensauce

/ /  2 5 , 9 0  €

L A C H S S T E A K

Kartoffelpüree · Buttermöhren · Orangensauce

/ /  2 9 , 9 0  €

M E I S T E R F L E I S C H  S C H N I T Z E L

Drillinge · Salat · Preiselbeeren

/ /  2 1 , 0 0  €

Wahlweise dazu:

Jäger- | Paprikasauce       + 2,90 €
Camembert                     + 3,90 €
Garnelen                        + 10 €

G E S C H M O R T E R  O C H S E

Kartoffelpüree · Buttergemüse · Röstzwiebeln · Jus

/ /  2 6 , 9 0  €



Speisekarte

A l l e  H a u p t g e r i c h t e  a l s  K i n d e r g e r i c h t e  z u m  h a l b e n  P r e i s  –  f ü r  K i n d e r  b i s  1 2  J a h r e !

VEGETARISCH

V E G A N E S  C U R R Y

Marktgemüse · Reis-Nudeln · Curry

Optional dazu:
Garnelen              + 9 €
Hähnchen | Lachs  + 8 €
Veganer Kebab     + 9 €

/ /  1 9 , 0 0  €

Wahlweise dazu:
Garnelen                 + 9 €
Hähnchen | Lachs    + 8 €

S T E I N P I L Z - T R Ü F F E L - P A S T A

Tagliatelle · Steinpilz · Trüffel · Parmesancrumble

/ /  2 2 , 0 0  €

S T E I N P I L Z - R I S O T T O

mit knuspriger Burrata · Steinpilze · Kräuter

/ /   2 4 , 9 0 €

/ /  2 0 , 0 0  €T A G L I A T E L L E  P A R M E S A N O

Kirschtomaten · Rahmsoße · Parmesan
Hähnchen | Lachs   + 8 €
Garnelen                + 9 €



Speisekarte

F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

A l l e  H a u p t g e r i c h t e  a l s  K i n d e r g e r i c h t e  z u m  h a l b e n  P r e i s  –  f ü r  K i n d e r  b i s  1 2  J a h r e !

DESSERT

A P F E L S T R U D E L

Vanilleeis · Walnüssen

/ /  9 , 9 0  €

L E B K U C H E N M O U S S E

Glühweinkirschen · Schokocrumble

/ /  1 1 , 9 0  €

L A V A  C A K E

Eis nach Wahl

/ /  1 0 , 9 0  €



F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

V A N G O S - P A S T A / /  9  €
mit Tomatensauce

F I S C H S T Ä B C H E N / /  9  €
mit Kartoffelpüree

N U G G E T S / /  9  €
mit Pommes



F r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n k a r t e

V A N G O S - P A S T A / /  9  €
mit Tomatensauce

F I S C H S T Ä B C H E N / /  9  €
mit Kartoffelpüree

N U G G E T S / /  9  €
mit Pommes



Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe
 
 

 
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
 
1      mit Farbstoff
2      mit Konservierungsstoff
3      mit Antioxidationsmittel
4      mit Geschmacksverstärker
5      geschwefelt
6      geschwärzt
7      mit Phosphat
8      mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9      koffeinhaltig
10     chininhaltig
11     mit Süßungsmittel
13     gewachst
 
Deklarationspflichtige Allergene
 
a      Glutenhaltiges Getreide
b      Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c      Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d      Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e      Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f      Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g      Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h      Schalenfrüchte
i      Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j      Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k     Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l      Schwefeldioxid und Sulphite
m    Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n     Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse


	Speisekarte
	VORSPEISEN
	MARONENSUPPE
	Walnüsse · Trüffelschaum
	// 10,90 €
	GÄNSEBRÜHE

	Markklößchen · Wurzelgemüse
	// 11,90 €
	BAO BUN TRIFFT GANS
	// 16,90 €

	Gezupfte Gans · Bao Bun · Pak Choi · Sesammayo
	KÜRBIS & BURRATA
	// 17,90 €

	Ofenkürbis · Kürbispüree · gebackener Burrata
	PILZ ARANCINI (3 ST.)
	// 12,90 €

	Parmesan · Gorgonzolasauce
	CARPACCIO TRIFFT BURRATA
	// 17,90 €
	TEMPURA GARNELEN
	// 16,90 €

	Black-Tiger-Garnelen · Pankomantel
	SALAT BURRATA
	// 14,90€

	Gurke · Tomate · Möhre · Zwiebel · Paprika · Hausdressing
	Wahlweise dazu:
	Garnelen +6 €
	Hähnchen +5 €


	Speisekarte
	HAUPTSPEISE
	GESCHMORTER OCHSE
	// 26,90 €
	Kartoffelpüree · Buttergemüse · Röstzwiebeln · Jus
	MEISTERFLEISCH SCHNITZEL
	// 21,00 €

	Drillinge · Salat · Preiselbeeren
	Wahlweise dazu:
	Jäger- | Paprikasauce       + 2,90 €
	Camembert                     + 3,90 €
	Garnelen                        + 10 €
	LACHSSTEAK
	// 29,90 €

	Kartoffelpüree · Buttermöhren · Orangensauce
	LACHS TORTELLINI
	// 25,90 €

	Ricotta ·  Spinat · Orangenfilets · Feige · Orangensauce
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	VEGETARISCH
	STEINPILZ-TRÜFFEL-PASTA
	// 22,00 €
	Tagliatelle · Steinpilz · Trüffel · Parmesancrumble
	Wahlweise dazu:
	Garnelen                 + 9 €
	Hähnchen | Lachs    + 8 €
	STEINPILZ-RISOTTO
	//  24,90€

	mit knuspriger Burrata · Steinpilze · Kräuter
	TAGLIATELLE PARMESANO

	Kirschtomaten · Rahmsoße · Parmesan
	Hähnchen | Lachs   + 8 €
	Garnelen                + 9 €
	// 20,00 €
	VEGANES CURRY
	// 19,00 €

	Marktgemüse · Reis-Nudeln · Curry
	Optional dazu:
	Garnelen              + 9 €
	Hähnchen | Lachs  + 8 €
	Veganer Kebab     + 9 €
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	APFELSTRUDEL
	Vanilleeis · Walnüssen
	// 9,90 €
	LAVA CAKE

	Eis nach Wahl
	// 10,90 €
	LEBKUCHENMOUSSE

	Glühweinkirschen · Schokocrumble
	// 11,90 €


	VANGOS-PASTA
	// 9 €

	mit Tomatensauce
	FISCHSTÄBCHEN
	// 9 €

	mit Kartoffelpüree
	NUGGETS
	// 9 €

	mit Pommes
	VANGOS-PASTA
	// 9 €

	mit Tomatensauce
	FISCHSTÄBCHEN
	// 9 €

	mit Kartoffelpüree
	NUGGETS
	// 9 €
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